KOK S@OGES TIL SKOVM@LLENS restauranter

Skovmellen er i en spendende udviklingsfase pa flere fronter. Vi driver to restauranter, et
bageri/café samt et catering- og produktionskekken. Vi satter stor @re i at levere en historisk og
unik gasteoplevelse, og vi tror pa, at et godt arbejdsmilje og trivsel er neglen til, at bade
medarbejdere og gaester vender tilbage til Skovmellen gang pd gang.

Pé bade Skovmellen og Skovmellen @ (Aarhus ) er der travlhed med at skabe fantastiske
oplevelser for vores mange restaurant- og selskabsgaster. Derfor har vi brug for flere haender — en
smilende og gerne erfaren kok, som kan sit hdndvaerk.

Vi forventer, at du:

Har sans for detaljer

Har erfaring med béde a la carte og afvikling af selskaber
Er en teamplayer

Kan lere fra dig, da vi har kokkeelever i kekkenet

Har et positivt sind

I vores kokkenener tilbyder vi dig:

Et kekken med "heit til loftet," hvor der er plads til alle, og alle bliver hert
Mulighed for faglig udvikling

Et professionelt og struktureret arbejdsmiljo

En attraktiv vagtplan

En plads i et steerkt og velfungerende team bestdende af bade faglerte og elever

Du kan forvente af os:

En unik arbejdsplads i fantastiske omgivelser
Et arbejdsmilje, hvor trivsel prioriteres hojt
En lyttende og inddragende ledelse

Et team af dedikerede og kompetente kolleger
En arbejdsuge pa gennemsnitligt 40 timer
Lon efter kvalifikationer

Forventet start 1 oktober eller november 2024

Ansegning: Send dit CV og lidt om hvorfor du vil vere en del af Skovmellens team.

Vi afholder lobende samtaler og ansatter, nar vi finder det rette match. Du er ogsa velkommen til at
kontakte os hvis dette har vagt din interesse.

Kontakt:
Medejer Ann Cathrine Lebech Hoe eller kokkenchef Claus Larsen — Claus@skovmollen.dk
ac@skovmollen.dk /29428308
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