AFTENKORT

7800 - 27.00

FORRET

Rort tatar
Karse mayonnaise, kartoffel chips,
radise crudete, sennepssalat, radisespire
125,-

Confiteret porre
Sesam mayonnaise - sprode Ingrid @rter
- syltede glaskal - mizuna
(Vegetar)
110,-

Rimmet lyssej
Kearnemalks sauce - dild syltede &bler -
orredrogn
125,-

DESSERT

Jordbzr/Rabarber suppe
Friske jordber - hvidchokolade/jordbaer
is - krystalliseret hvid chokolade.
105,-

Rabarbertrifli
Rabarber kompot, musli/makronmix,
flodeskum, krystalliseret hvid chokolade
75 kr,-

Skovmellens chokoladekage
Chokolade brownie - Syltet rabarber -
hvid chokolade - rabarber/hyldeblomst
broken gel.

95.-

3 danske oste
Kokkens sylterier serveres
med smerstegt brod
115,-

HOVEDRET

Stegt torsk
Syltede redbeder chunks , mix af red
sennepssalat og dild vendt med dildolie,
Beurre Blanc med sennep, baconknas,
kartoffelresti med Vesterhavsost
245.-

Gnocchi
Spinat - bagte tomater - Gammel knas
creme - salvie smor
(Vegetar)
195.-

Ovnstegt oksehajreb
Brandt spidskal vendt med kantareller
og estershatte - brunet log pure -
pebersauce og kartoffelrosti med
Vesterhavsost
245.-

Bornetallerken
Frikadeller el. rodspztte
Rugbrad el. dagens kartofler
og grontsager
75,-

Born 3-12 ar

Ved allergier tag fat i din tjener



